Vad som giiller nir man hyr vara lokaler

Gasten kan ta med sig egen mat och dryck nir man hyr Park Folkets Hus, eller ta hjélp av
cateringforetag som ordnar maten. Men!

Vi har inga uppvarmningsmojligheter. Koket har endast en ”vanlig” spis med fyra plattor. Om
det skall serveras varm mat sa dr det géstens ansvar att se till sd att maten kommer varm, och
forvaras i virmeboxar tills servering

I lokalhyran ingér bord och stolar. Vi har bade runda och rektanguléra bord. Gésten ansvarar
for moblering, att pynta lokalen, samt att duka infor evenemanget.

Vi hyr ut linnedukar samt glas och porslin.

I glas och porslinshyran ingér, tallrikar, assietter, vattenglas, vinglas, champagneglas,
avecglas, forrittsbestick, varmréttsbestick, dessertskedar, vattenkaraffer.

Vi har ocksé ett visst antal skalar samt uppldggningsfat, som framst ar tankt till snacks samt
tilltugg, Dessa ricker alltsa inte, for att ligga upp maten till en hel middag med méinga géster.

Vi har tva tradlosa mikrofoner for uthyrning samt en portabel projektor

Nér man hyr stora salen for fest, sé har gidsten ocksa tillgéng till lilla salen efter
overenskommelse med humor. Lilla salen anvidnds da endast som avstédllningsrum for
forvaring av matforrad, dryck, pynt mm. Det dr nddvindigt d& vi har déligt med
avstéllningsytor i koket. Vid tallriksservering s laggs maten upp dar, i lilla salen.

Under storre fester ir lilla salen alltsd inte avsedd for giisterna
Max antal personer i lokalen

Vid sittande middag rymmer lokalen som mest 120 personer vid tallriksservering, och ca
100personer vid servering via buffébord.

Det maste alltid finnas minst en ansvarig personal fran oss pa Park Folkets Hus pa plats, nar
man hyr véra lokaler. Ofta behovs ocksa serveringspersonal, som man dé bokar via oss. Vi
rdknar med en personal per 15 géster vid tallriksservering samt en personal per 20 gister vid
buffé. Gésten kan alltsé inte ordna med egen personal.

For att vi skall kunna planera och ge bésta tinkbara service vid tillstdllningen/festen, och for
att allt skall fungera, s& behover vi 1 god tid (senast 14 dagar innan tillstdllningen) fa besked
om uppligget av tillstillningen: tider, antal géster, hur serveringen ska ske mm. Det behdvs
for att kunna planera arbetsinsatserna, bland annat hur mycket personal som behovs. Vid
dndringar, senare dn 14 dagar fore festen. Utgér avgift for det extraarbete detta innebér.
Gillande tider:

Kl. 01.00  Stings musiken av, lamporna ténds och baren toms
Kl. 01.30 Skall lokalen vara utrymd.

Kl. 02.00 Personalen slacker och larmar
Om négra giister trots uppmaning ér kvar i lokalen efter 02.00, Tar vi ut en straffavgift
motsvarande 5000 kr/timme av hyresgisten.



